SORNEN IS TER

KAFFEEROSTEREI

CHEMNITZ



A@M//@% ‘

L0

Mehr als Kaffee:
Projektkaffees aus eigener ROstung

In der KaffeeroOsterei Bohnenmeister nehmen wir
dich mit auf eine spannende Reise durch die
welt des Kaffees. von Kolumbien iliber Athiopien
bis nach Papua-Neuguinea - unsere Kaffees
stammen aus der ganzen welt.

wir arbeiten mit Projektkaffees:
handverlesene Fairtrade-sSpecialty-Bohnen, die
nicht nur geschmacklich herausragen, sondern
auch vor ort in den Anbauregionen soziale
oder okologische Projekte unterstiitzen.

Mal geht es um den Schutz seltener Tierarten, mal
um den ZzZugang zu sauberem Trinkwasser oder faire
Arbeits- und Lebensbedingungen fiir Kleinbauern.

Willst du mehr iiber den Kaffee E E
in deiner Tasse erfahren?

Schau mal hier \j E

GenieBe den Spezialitdtenkaffee unserer
hauseigenen Kaffeerdsterei auch zuhause.
Lass dich gern an der Bar von unseren
Baristi beraten.



Kaffeespezialitdten
Projektkaffees aus eigener ROstung

Aero Cano 5.2 (¥)
Doppelter Bohnenmeister Espresso | mit Eiswiirfel luftig aufgeschlagen

Pistacchio Latte 5.9 | warm oder Iced
feine italienische Pistaziencreme | Bio-Kuhmilch | Bohnenmeister Espresso

Lavendel Latte 5.2 | warm oder Iced | auch (¥ méglich
Lavendel-Note | Bio-Kuhmilch | Bohnenmeister Espresso

Matcha
Bio-Matcha von Karu - Ceremonial Grade /

Iced Matcha Latte 6.4
Matcha Latte | Eiswiirfel

Strawberry Iced Matcha Latte 7.2
Matcha Latte | hausgemachtes Erdbeerpliree | Eiswirfel

Matcha Latte 5.9
Bio-Matcha in Ceremonial Grade | cremige Bio-Milch

Summer Drinks

Strawberry Mint 6.9
Hausgemachtes Erdbeerpliree | Fritz zitrone
Limettensaft | frische Minze | Eiswiirfel

Aperol Spritz 7.9
Ein spritziger Klassiker, der nie aus der Mode kommt.

Anjola Coco Fizz 7.2 (f)
Cremige Kokosnussmilch | Fritz Anjola | Limettensaft
frische Minze | Eiswiirfel

Matcha und Lavendel Latte sind auch (9
mit Hafermilch erhdltlich
Iced + 0.5

alkoholfrei (¥ vegan




Projektkaffees aus eigener ROstung

- Alle Getrédnke sind auch @ mit

Espresso 2.9 Hafermilch erhdltlich

Doppel ter Espresso 3.9

Americano 4.5

Cappuccino 4.5
Flat white 4.9
Milchkaffee 5.4

Latte Macchiato 4.9

Chococcino 5.8
hausgemachte heiRe Schokolade | Espresso
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Dirty chai 6.2
Chai Latte | Espresso
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N—\_Probiere dich durch unser Rostkaffee - Angebot.
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Alle gerade gerdsteten Kaffees koénnen wir als
Handfilter (v 60) zubereiten.
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the cup-

Alle Getrdnke sind auch ()
mit Hafermilch erhdltlich

HeilRe Schokolade 5.2

HeiRer Premium - Kakao
Chai Latte 5.3
wiirziger Prana Chai

Tee 3.7

Verschiedene Sorten

@&GD | e 330 m

Bio Schorle 4.5

Traube | Rhabarber | Apfel

viva con Agua 2.9

Taut | leise

Fritz Limonade 3.9
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Kola | zuckerfrei | Oorange | Zzitrone
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Ingwer Limette | Apfel Kirsch | Anjola

Bier 4.5

verschiedene Sorten



Entdecke unsere wechselnden siiRen Leckereien!
GenieRe Rosterei-Lieblinge wie:

oder doch 1ieber einen American Cookie?

49

ofenfrische Flammkuchen

Elasdasser Art 9.5

Schmand | speck | zwiebel
Nordische Art 11.5

Schmand | wildlachs | Garnelen | Dill
Griechischer Art 9.9

Schmand | Hirtenkdse | milde Peperoni | Petersilie

(Y veggies 11.9

vegane Creme | Tomate | Rotkohl | Paprika
Champignon | zZwiebel | Lauch | Zucchini

Frag uns gern nach den heutigen
siiBen & herzhaften Highlights!
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Wie wir rosten. e cup

Jeder Kaffee bringt von Natur aus seinen eigenen Charakter
mit. Unsere Aufgabe als ROsterei 1ist es, diesen Charakter
herauszuarbeiten, nicht ihn zu liberdecken.

Deshalb rosten wir unsere Kaffees nicht pauschal moéglichst
dunkel, sondern so, wie es zur Bohne, zur Herkunft und zum
gewiinschten Geschmacksprofil passt.

So bleiben feine Unterschiede erlebbar: mal fruchtig und
lebendig, mal weich und siiR, mal krdaftig und schokoladig.

| Welcher Rostgrad passt zu dir?
M‘“‘“‘/

Helle ROstungen
zeigen besonders viel Klarheit, Fruchtigkeit und feine Nuancen.
Sie eignen sich vor allem fir Filterkaffee und alle, die Kaffee
gern differenziert entdecken.

Mittlere bis dunklere Rostungen
schmecken meist runder, krdftiger und schokoladiger. Sie passen
besonders gut zu Espresso, Vollautomaten und Milchgetranken.

ROSTGRAD ROSTGRAD ROSTGRAD
FILTER CREMA ESPRESSO

® € O 0O ® 0 80O e 00 00
ZUBEREITUNG ZUBEREITUNG ZUBEREITUNG

BED T

Unser Tipp fiir zu Hause
Die beste ROstung ist nicht einfach die hellste oder kraftigste,
sondern die, die zu deinem Geschmack und deiner zubereitung passt.
Gern beraten wir dich bei der wahl deines Kaffees fiir zu Hause.




. 0@
fiir del®

Noch nicht genug Kaffee?

Keine Sorge, du findest uns auch in der
Bohnenmeister Espressobar & im Dreamers by Bohnenmeister.

Schau vorbei, wir freuen uns auf dich Dreamers by Bohnenmeister

— dein Team Bohnenmeister!

Brihl 73
09111 chemnitz
0156 79617043

Bohnenmeister Espressobar Brunch & Kaffee

Mo 11:00 - 17:00 Uhr P
Franz-Mehring-str. 17 Mi - Fr 11:00 - 17:00 Uhr
09112 Chemnitz Sa & so 10:00 — 17:00 Uhr

0156 79587748

Dinner & Drinks
Mo & Fr 14:00 — 18:00 uhr  Fr - So 18:00 - 21:00 Uhr
Sa & So 10:00 - 18:00 Uhr

Hinterlasse uns doch gerne
eine Bewertung bei Google!

Bl

i :J bohnenmeister.kassberg

bohnenmeister.dreamers
bohnenmeister

Uber die enthaltenen Allergene und ZzZusatzstoffe geben wir gern
mindlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit
eingesehen werden.

Alle Preise sind in € angegeben & enthalten die Mehrwertsteuer.



